OFERTA

Sala Weselna Magnolia w Krakéow Garden Hotel to
elegancka przestrzen stworzona z mysla o
niezapomnianych przyjeciach weselnych w otoczeniu
zZieleni.

To idealne miejsce na wesele klasyczne, glamour, boho
lub rustykalne - z profesjonalng obstuga, luksusowym
barem i indywidualnym podejsciem do kazdej Pary
Mtodej.

Sala Weselna Magnolia - elegancka sala weselna do 150
osob

Sala Weselna Magnolia to przestronna, klimatyzowana
sala, ktéra umozliwia rézne aranzacje stotow:

e do 130 osd6b przy stotach okragtych,
e do 150 o0s6b przy stotach podtuznych.

Jasne wnetrza, mozliwos¢ indywidualnej dekoracji oraz
bezposredni dostep do ogrodu sprawiaja, ze Magnolia
jest jedna z najbardziej uniwersalnych i eleganckich sal
weselnych w Krakowie.

Wesele w ogrodzie - Sala Weselna Magnolia w
otoczeniu zieleni

Sala Weselna Magnolia potozona jest wsrod zieleni, co
czyni ja idealnym miejscem na wesele w ogrodzie w
Krakowie.

Do dyspozycji Pary Mtodej oddajemy rowniez piekna
altane w ogrodzie, idealna na:

e Slub plenerowy w Krakowie,
e ceremonie zaslubin w ogrodzie,
e romantyczng sesje zdjeciowa.

Naturalne otoczenie podkresla wyjatkowy charakter
uroczystosci i tworzy niepowtarzalng atmosfere.



OFERTA

Tworzymy menu weselne dopasowane do oczekiwan Pary
Mtodej:

e kuchnia polska i miedzynarodowa,
e Opcje wegetarianskie, weganskie i dietetyczne,
e bogate bufety (zimny, stodki, wiejski),

e tort weselny i stodkie stoty.
Kazde wesele w Sali Weselnej Magnolia przygotowywane

jest indywidualnie, z dbatosScig o smak i estetyke.

Menu weselne na rok 2026 - cena od 350 zt/osobe



MENU

APERITIF & DRINKI POWITALNE

Hugo Spritz - Prosecco z kwiatem bzu

PRZYSTAWKI

(ZA DODATKOWA DOPEATA 35 ZE / OSOBA)

Satatka Caprese Klasyczna
mozzarella, pomidor, bazylia, oliwa extra vergine

Mini satatka z rukola i gruszka
rukola, gruszka, orzechy wtoskie, sos miodowo-musztardowy

Marynowany kurczak z burakami
filet marynowany w burakach na satatce z melona i arbuza,
malinowy vinaigrette

Satatka z pianka z koziego sera
buraki, pistacje



MENU

ZUPY

Krem z biatych warzyw
Zz hutqg gatki muszkatotowej i chrustem z
pora

Krem z lesnych grzybdw
z oliwg truflowqg i paluszkiem francuskim

Rosdt z perliczki
z domowym makaronem

Pikantny krem z pieczonej dyni

zimbirem, mlekiem kokosowym i oliwg
chili

Krem z palonego pora
z oliwg szczypiorkowa



MENU

DANIA GEOWNE

Piers z kaczki w czerwonym winie
purée z czerwonej kapusty, sos piernikowo-winny,
ziemniaczane gratin, warzywa sezonowe

Poledwiczka wieprzowa sous-vide
sos miodowo-akacjowy, purée z pasternaku, grillowane
warzywa

Piers z kurczaka z oscypkiem
sos prowansalski, puree ziemniaczane dodatki sezonowe

Piers z kurczaka faszerowana kremem z mascarpone,
suszonymi pomidorami i bazylia

aksamitny mus ziemniaczano-parmezanowy, chipsy z
pietruszki, sos szafranowy

Opcja wegetarianska:
Risotto z borowikami
kremowe, Z padrmezanem

Cielecina w kremowym grzybowym sosie z borowikow
szlachetnych

purée ziemniaczne, szparagi
(danie premium - doptata 20 zt / osoba)



MENU

POEMISKI MIES

(opcjonalnie +30 zt / osoba)

Kotlet Devolay klasyczny z mastem
Schabowy tradycyjny
Roladka wieprzowa z kurkami

Rolada z kurczaka ze szpinakiem i feta

DESERY

Kokosowa panna cotta
z marakujqg i migdatowym crumble

Fondant czekoladowy
z lodami i sosem owocowym

Semifreddo stony karmel
Z owocami sezonowymi

Creme brldlée z mango

Tiramisu pistacjowe



MENU

KOLACJA I

tosos w sosie teriyaki
czarny ryz, brokut

Kurczak faszerowany szpinakiem ricottg , suszonymi
pomidorami
gnhocchi w sosie winno-maslanym, brokut romanesco

Piers z indyka sous-vide
purée z pieczonego selera, sos zurawinowo-rozmarynowy

Piers z kurczaka sous-vide w miodzie lawendowym

kremowe purée z biatych warzyw, karmelizowana
marchewka, sos z biatego wina oraz cytrusow

KOLACJA II

Ravioli z ricottg i szpinakiem
w masle szatwiowym z chipsem parmezanowym

Ravioli z kaczka

Tagliatelle z poledwiczka wieprzowa
sos winno-maslany, borowiki, rukola, parmezan

Tagliatelle z pieczonym czosnkiem
tymianek, pomidorki cherry, rukola
(wersja wegetarianska)



MENU

KOLACJA III

Bogracz tradycyjny
podawany ze swiezym pieczywem

Barszcz czerwony
Z pasztecikiem z miesem

Zurek staropolski

ZIMNA PLYTA - BUFET

Wybor pieczonych mies i wedlin
Wybor serow srédziemnomorskich
Tarta z ricottg i szpinakiem
Tarta z kurczakiem lub warzywami grillowanymi
Warzywa konserwowe

Satatki (2 do wyboru):

satatka grecka
satatka z grillowanym kurczakiem i rukola
satatka z kozim serem, gruszka i orzechami

satatka z brokutem, jajkiem i kukurydza
satatka jarzynowa
Pieczywo
Potmisek owocow



MENU

NAPOJE NIELIMITOWANE

Soki owocowe (jabtko, pomarancza)
Woda z cytryna i mieta
Kawa
Herbata
Napoje gazowane
(1 butelka / osoba lub bez limitu +10 zt/os)

FINGER FOOD

(opcjonalnie — 4000 zt)
Tapenada z czarnych oliwek
Hummus
Mini caprese
Grillowane warzywa w oliwie ziotowe]j

Bruschetty: pomidorowa, gruszka-gorgonzola, warzywna
Z balsamico
Krewetki w ciescie z sosem stodko-kwasnym (30 szt.)
Guacamole z nachos
Szynka parmenska z melonem
Hiszpanskie wedliny
Skrzydetka z kurczaka z sosem jalapeno (30 szt.)
Roastbeef sous-vide na rukoli z granatem (30 szt.)
Mini burgery (30 szt.)
Mini tortille (30 szt.)



MENU

STO: WIEJSKI

(opcjonalnie — 2500 zt)

Wedliny rzemiesinicze
Zeberka pieczone
Swojskie sery i masta smakowe
Chleb wiejski na zakwasie
Ogorki matosolne i kiszonKki

FINGER FOOD

(opcjonalnie — 4000 zt)
Tapenada z czarnych oliwek
Hummus
Mini caprese
Grillowane warzywa w oliwie ziotowe]j

Bruschetty: pomidorowa, gruszka-gorgonzola, warzywna
Z balsamico
Krewetki w ciescie z sosem stodko-kwasnym (30 szt.)
Guacamole z nachos
Szynka parmenska z melonem
Hiszpanskie wedliny
Skrzydetka z kurczaka z sosem jalapeno (30 szt.)
Roastbeef sous-vide na rukoli z granatem (30 szt.)
Mini burgery (30 szt.)
Mini tortille (30 szt.)



Luksusowy bar w Sali Weselnej Magnolia
Jednym z wyroznikow Sali Weselnej Magnolia jest
luksusowy bar weselny, bedacy centralnym
punktem przyjecia.

Oferta wynajmu baru:

Zakres oferty:

Wynajem w petni wyposazonego baru

Profesjonalna obstuga barmanska

- bar w podstawowej wersji - wino czerwnone /biate ,
piwo Zywiec z kegi- 70zt/osobe

(w przepadku wyboru tej opcji , brak doptaty za
barmana zewnetrznego, brak korkowego)

-wyhajem przestrzeni barowej z miejscami siedzacymi
oraz obstuga przez zewnetrzng firme

barmanska-1500 tys ztotych (obejmuje mycie szkta w
trakcie przyjecia / 16d )

- wynajem przestrzeni barowej z miejscami siedzacymi
bez korzystania z baru na dodatkowe

atrakcje np. fotobudka - 800zt

mozliwe wniesienie wtasnego alkoholu na uroczystosc
wowczas dodatkowa optata 10zt/osobe (zawiera

obstuge kelnerska/ szkto/ mycie szkta/ coolery z lodem na
stotach)



Krakow Garden Hotel jako hotel na wesele w Krakowie
oferuje:

e komfortowe noclegi dla Gosci weselnych - 33 pokoje
2,3 oraz 4 osobowe w atrakcyjnych cenach.

e pokdj dla Pary Mtodej w prezencie..

Czas wynajmu sali weselnej trwa do godziny 5:00.

Kazda kolejna rozpoczeta godzina trwania przyjecia jest
dodatkowo ptatna i wynosi 500 zt

brutto.

Optata za przedtuzenie obejmuje obstuge kelnerska.

Sala Weselna Magnolia Krakéw - zapraszamy do
kontaktu

Krakow Garden Hotel tel + 48 12 262 42 19
Przyjecia okolicznosciowe Lucyna Cichon 600600846



